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ﬁ Plat sans viande *# = Plat avec du porc
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Restauration Pour Cc

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Menu "Bio"
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3 Courgettes rapées Mortadelle* : Salade multi-feuille Betterave cuite
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Fagottini jambon cru® 0 R&ti de dinde au jus ® Filet de hoki MSC au (') Brandade de légumes aux
italien (PC) pesto . pois chiches(PC)
@ Cappelletti fromages N\ A Nugget's de blé Escalope viennoise Hachis parmentier
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Fromage blanc B1IO Saint Nectaire a Chanteneige Yaourt aromatisé 1
la coupe AOP
Coulommiers a la Yaourt nature fermier Petit suisse BIO nature Rondelé nature
coupe Désiris
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Glace pot Marmelade de fruits maison Eclair au chocolat Banane BIO
a base pommes BIO
Liégeois au caramel Pomme cuite a la Chou 4 la vanille Nectarine
gelée de groseille
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