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Salade du berger W Salade maritime Salade douceur Salade russe Tomate
® N 9 (salade et surimi) ® 9
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Quiche lorraine* 6 Poisson MSC aux épices O R6t1 de veau 0 Boeuf Stroganov L\ Qeufs a la créme
et baie de Pocahontas £ marengo -
’73; Tarte au fromage O Boulette de boeuf (&) Beaufilet de colin %) Haché de cabillaud O Aiguillette de poulet a
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6 Torsades

) Haricot beurre Pommes rosti ® Riz BIO 5 Epinards béchamel
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Vv uam 1 Petit nova aromatisé Tomme de Blanche Cantal a la Croc'lait président Yaourt ETREZ nature
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Péche Le dessert L'Age de Glace Compote de fruits maison Banane Moélleux pommes/cannelle
(Ile flottante) a base de pommes BIO a base d'oeufs BIO
Pomme Créme au chocolat de Bigarreaux au sirop Poire Tarte aux pralines




